
LUNDI 06 MARDI 07 JEUDI 09 VENDREDI 10
ŒUFS DURS BETTERAVES BIO SALADE NICOISE CREPE EMMENTAL

BOULES AU BŒUF PILON DE POULET BLANQUETTE DE VOLAILLE PAVE DE COLIN

ORIGINE VIANDE BOVINE : U.E

POELEE COURGETTES PUREE COQUILLETTES PETITS POIS CAROTTES BIO

FRUIT FRUIT

PATISSERIE FROMAGE YAOURT SALADE DE FRUITS

LUNDI 13 MARDI 14 JEUDI 16 VENDREDI 17
TERRINE 3 LEGUMES SALADE PARISIENNE TARTARE MEDITERRANNEEN SALADE TOMATES MAIS BIO

RAVIOLI AU BŒUF ROTI DE PORC COQ'OEUFS PENNE 

ORIGINE VIANDE BOVINE : U.E SAUCE FORESTIERE SAUCE AU THON

GRATIN CHOUX FLEURS BIO FRITES

YAOURT FROMAGE

FRUIT FRUIT PATISSERIE

LUNDI 20 MARDI 21 JEUDI 23 VENDREDI 24
SALADE DE POIS CHICHES ROSETTE DE LYON SALADE DE HARICOTS VERTS SAL BETTERAVES MAIS BIO

ŒUF

ESCALOPE VIENNOISE TORTILLAS POTATOES BURGER AIGUILLETTES POISSON

AUX POMMES DE TERRE ORIGINE VIANDE BOVINE : U.E AUX CEREALES

POELEE CAMPAGNARDE EBLY EN SAUCE BIO

FRUIT FROMAGE FRUIT YAOURT

COMPOTE PETITS SUISSES FRUIT

LUNDI 27 MARDI 28 JEUDI 30 VENDREDI 31
SAL COMPOSEE CAROTTES RAPEES BIO RILLETTE

(Tomates, mais, gruyère)

CHILI CON CARNE CROUSTY DE POULET FARFALLE AU SAUMON

ORIGINE VIANDE BOVINE : U.E FERIE
POELEE PAYSANNE

FRUIT FROMAGE

YAOURT PATISSERIE COMPOTE

* Sous réserves de problèmes d'approvisionnements concernant les matières premières
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